Co POTREBUTEME:
Na 20 tuéniakov:

% 140 g pigkot # 50 g pragkového cukru # 60 g macla % 80 g strahaného
kokogu #: 2-3 lyzice mlicka #: /2 tvarohu #: bielu polevu #%: éokoladu na
varenie % mandle % dekoraéné cukrové gul'déky #*: formiéku na dle # micku

% lyzieu #%: potravinovi féliu # hrniec 3% hrnéek #: plocha varegku

V mikroténovom vrecku rozdrvime piékéty Pridame 2 lyzice mlieka a cesto dékladne
na pragok a zmie¢ame ¢ cukrom, maglom vypracujeme.
a kokogom.

Cecsto vilaéime do formiéky a doprostred urobime
pretom dieru.

Tvaroh zmieéame ¢ cukrom.
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Malou lyziékou naplnime otvor tvarohom Bielu polevu podl'a navodu zohrejeme a na
a pritieneme piékaétu. Takto pripravené cecto ~potravinovej félii polejeme éast tuéniaka.

nechame agpoii 2 hodiny v chladniéke.

.

2o &picky mandle urobime zobak. 0éi urobime
2 dekoraéngch cukrovych gul'déok.

V migke, ktora ohrievame v hrnei ¢ trochou
vody, rozpugtime éokoladu na varenie ¢polu
¢ maclom. Maglo pridavame poctupne, az je
éokolada tekuta. Tuéniaky polejeme z druhej
éacti. Eéte predtgm, ako &okolada zatuhne,
prilepime z oboch ¢tran poloviéky mandli ako

ZLEPSOVAK

Mandle I'ahko oldpeme, ak ich

nechame vo vode prejet varom.



