Co POTREBUJEME:
# 10 dkg uzeného cgra # 2 vejee natvrdo # 1 menéi cibule # Luéina
# 3 lzice bilého jogurtu # petrzelova nat # mrkev % el % pep¥
# Fedkvicky # mozzarella treginky 3% kapie # cluneénicova seminka
% pomazankové magclo # micka 3% paratka ¥ ctruhadlo # octrg niz
% prkgnko # hrnee 3% lzice # lZicka

Vajiéka dame do hrnee ¢ vodou, pfivedeme k varu
a na mirném ohni vaiime 10 minut. Potom pielijeme
ctudenou vodou. Vajiéka natvrdo., cibuli a petrzelovou
Uzeng egr nastrouhame na jemném ctruhadle nat’ nakrajime na drobno, pfidame Luéinu, jogurt,

a trochu si ho nechame na ozdobu. trochu coli a pepie a smichame pomazanku.

i

Kapie rozkrojime podélné napiil... ... a naplnime_je pomoei malé IZziécky pomazankou.



Redkviékam nakrojime otvory na oéi, noe
a pugu, zapichneme do nich cluneénicova
ceminka a nakonec je napichneme na paratko
gpoleéné ¢ mozzarellou.

ZLEPSOVAK

Gtiplavoet cibule ce zmirni, pokud
Jji prelijeme horkou vodou.

Paratko zapichneme do kapie, zadni éact
fedkviéky namazeme pomazankovgm maclem
a posypeme ctrouhangm ggrem. Nakonece
2 mrkve vyfizneme veglo.




