Predmluva

Tomas v této knize popsal svou jedineénou cestu, v niz nabizi
¢asto dosti uprimné, neprikraslené, a misty dokonce velmi syro-
vé vypravéni o svych zéazitcich s rozjezdem, vedenim a nakonec
i rozloucenim se se svym prvnim podnikanim v pohostinstvi.
Zacinal od nuly bez predchozich zkusenosti a od zakladu se vy-
rovnaval se vSemi vyzvami tohoto oboru.

Na nésledujicich strankach se doctete nejen o jeho interakeich
s mistnimi obyvateli, cizinci, dodavateli a klienty, ale také se se-
znamite s jeho pohledem na neustdle se vyvijejici gastronomické
odvétvi. Na konci kazdé kapitoly Tomas shrnul nejcennéjsi po-
znatky, které pri podnikani ve Vietnamu ziskal. Prestoze nékteré
z téchto lekei byly tézce vydobyté, déli se o né se svym typickym
smyslem pro humor, ktery jej odjakziva charakterizuje.

A pravé v tom pro vas spoc¢iva ta nejzasadnéjsi vyhoda: Po-
kud uvazujete o zalozeni vlastniho podniku, nebudete muset
projit na vlastni kazi stejnymi zkouskami jako on. A pokud ano,
budete nyni alespon o néco lépe ptipraveni.

Pokud si dobfe vzpomindm, Toma$ mé oslovil nékolik tyd-
nu pred otevienim kavarny. V té dobé jsem pracoval jako jeden
z prodejcti pro importéra vin v Hanoji a Tomas hledal néjaka
lehké, dobre pitelnd rozlévand vina, vybér Sumivych vin a lahve
pravého sampanského, aby uspokojil chutové buriky svych na-
ro¢néjsich zakaznika.

Vzhledem k velikosti své kavarny se Tomas$ nikdy nemohl
stat jednim z nasich majoritnich klientti. Nicméné, kdyz jsme
spolu tenkrat zacali spolupracovat, velmi rychle jsme se spra-
telili. Libila se mi Tomasova energickd osobnost, a tak jsem se
v jeho podniku nachézel pomérné ¢asto a jeho malé kavarna
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