
KARPATSKÉ BRAMBORÁČKY

UBOHÝ, VZLYKAT, NEJNIŽŠÍ, PASÁK, VÝZDOBA, APAČI, LUXUS, SBOROVNA, GERMÁN, PÍSAŘ, FJORD, 
HEZKÝ, PRAHA, KONFLIKTNÍ, POINTA, JUBILANT, CIHLY, POHLEDNICE, KRTINEC, ARABI, OPICE, 
MANDARINKA, MIKROB, NAHÁČ, INDKA, MISKA, VDOVA, UDICE, PÍRKO, OSKAR, SPOJKY, OTROKÁŘ, 
KOJOT, KOMINÍK, AVÍZO, JEMEN, SNADNÝ, ÚTESY, OUŠKO, ODDAT, BAVIT, KANÁL, MASNA, NAJET, 
KREDENC, ŘEDKEV, BLOUMAT, DĚDIC, ŠVAGR, BUFET, UTOPENÝ, ANDĚL, ODMĚNĚNÍ

500 g syrových najemno 

strouhaných brambor

cibule

2 rozšlehaná vejce

3 stroužky drceného česneku

olej na smažení

mletý černý pepř

sůl

zakysaná smetana

Strouhané brambory na cedníku důkladně vymačkáme a zbavíme přebytečné 

vody. Přidáme rozšlehaná vejce, drobně nasekanou a horkou vodou spařenou 

cibuli, sůl, pepř a česnek. Ze směsi vytvarujeme placičky a usmažíme je na 

rozpáleném oleji. Přebytečný tuk z hotových placek odsajeme papírovou utěrkou. 

Podáváme se zakysanou smetanou.

leden
Poznámky

Každý rok se pokouším vyzrát na virózu s očkováním proti chřipce, 
vitaminy a tím, že omezuji pobyt mezi lidmi, kteří prskají 

jedovaté sliny. Přesto se nemohu zbavit dojmu, že viry, bestie, 
znají dobře všechny překážky a daří se jim je zdolat! Možná že 

únik za teplem by je trochu zaskočil. Takže mám radu, 
jak uniknout virům: Oddej se Maledivům!

Plány


