Pokrcila rameny, ale nez mohla néco Fict, pokracoval
jsem.

,Parovani pokrm{ avin je velice zabavné disciplina, ¢as-
to dokonce Uplné dobrodruzstvi. Vzpomindm si, jak jsem
kdysi byl sotcem v Parizi adostali jsme se do pratelského
sporu, jestli se k jehné&tim kotletdm hodi spiSe bordeaux
ze Saint Emilion, kteryzto nézor jsem zastaval ja, nebo
z Pauillacy, jak tvrdil otec. Snazil jsem se ho presvédcit,
Ze v nabidce sice je zcela vhodné Chateau La Couronne
z Pouillacy, jehoZ plné korenita chut' s n&dechem ¢erného
rybizu by jisté vhodné doprovodila sousta jehnéciho, jenze
jde orocnik, ktery postrada oblost apFivétivost, je ponékud
ostry, aackoli nékteff obchodnici tvrdili, Ze vtoku ¢asu vy-
zraje abude vynikajici, nestalo se tak. Naproti tomu Cha-
teau LArrosée ze Saint Emilionu, navic skvélého ro¢niku,
je stfedné plné, ma nadhernou rubinové ¢ervenou barvuy,
drazdivy buket, mékkou, hebkou a bohatou chut po hroz-
nech s jemnym dubovym tfislovim v pozadi, tedy k jehné-
¢im kotletkédm dokonalé.”

Divala se na mne s uzaslym obdivem a j& si v duchu
gratuloval k nahodnému seznameni s divkou, ktera je ne-
jen plvabna, ale jisté je téz nadanou Zackou, ktera si zéhy
bude pod mym laskyplnym vedenim umét vychutnat skvé-
lou krmi a vynikajici vino. Musim ji béhem velefe za kaz-
dou cenu presvédcit, aby pokracovala v cesté Wagramem

Se mMnNou.

58

,Souhlasite tedy s mym doporuc¢enim pokrm0 a jejich
sparovani s vinem? Nechci vas ale nutit, tfeba byste dala
prednost né¢emu jinému.”

,Ne, ne, ddm na vas,” pravila as ponékud posmutnélym
vyrazem dodala: ,Hrozné vam to vaSe nadSeni a vychut-
navani si jidla avina zavidim. Ja totiz od autohavarie pred
dvéma lety trpim ageuzii, tedy Uplnou ztratou chuti.”
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