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Camembert

Kombinace slov ovesny a cheesecake zni sama
0 sobé dost nesmysing, ale to byl koneckoncl
uz od pocatku zamer. Vérim vsak, ze po prvnim
ochutnani si svoje priznivce najde velmirychle...
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SUROVINY NA 6 KS

Crumble s ovesnymi vio&kami:
40 g masla

40 g cukru krupice

40 g ovesnych viogek

0.5 gsali

40 g hladké mouky

Va lZicky mleté skofice
20gmasla

Ovesny krém s brandy:

75 g vajec

75 g cukru krupice

45 g créme fraiche

190 g Eerstvého syra

75 g ovesné smetany

15 g brandy

Ya strouhaného tonka bobu

Dokonéeni:
125 g ostruzin

Velvet efekt:

100 g bilé cokolady
100 g kakaového masla
1 g béloby
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CAMEMEBERT

POSTUP

Ze 40 g masla, cukru, vioéek, soli, mouky a skofice vypracujeme
drobenku, kterou rozprostifeme na plech vyloZzeny pedicim papirem
a peteme dozlatova cca 20 minut na 180 °C, reZim hornifspodni
ohfev. Po zchladnuti smichame se zbylym maslem a namackame
do silikonovych forem o prdméru 7 cm.

Ma krém smichame vSechny ingredience, promixujeme a nalijeme

do forem na crumble. PFidame ostruZiny, formy postavime do pekace
s horkou vodou a ped¢eme asi 40 minut na 150 °C, rezim hornifspodni
ohfev. Zamrazime.

Velvet efekt vytvofime rozpusténim véech uvedenych ingredienci
ve vodni lazni na 40 °C. Vzniklou emulzi nasledné stfikame pistoli
na zmraZeny dezert. Popfipadé miZeme nahradit nahfatym velvet

sprejem.
o I
TPECEMT ke 5 BRAVDY
OSTRIAZINY
¢
OVESNT CRWHMTLE
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Camembert - zjednoduseno

SUROVINY NA 1 KS POSTUP
O PRUMERU 18 CM

Ovesny korpus: Z masla, cukru, vioéek, soli, mouky a skofice vypracujeme tésto, které napéchujeme

30 gmasla na dno formy o prioméru 18 cm vyloZzené pedicim papirem. Peéeme dozlatova cca 20 minut
30 g cukru krupice na 180 *C, reZim horkovzduch.

30 g ovesnych viotek

0,5 g soli Ma krém smichame viechny ingredience a promixujeme je. Formu s upeéenym korpusem
30 g hladkeé mouky dikladné obalime alobalem, nalijeme do ni vzniklou smés, postavime do pekacku s horkou
Ya IZicky mleté skofice vodou a pedeme asi 60 minut na 150 *C, reZim hornifspodni ohifev.

Ovesny krém s brandy: Pred podavanim nechame vychladit a ozdobime Serstvymi ostruZinami.

100 g vajec

100 g cukru krupice

60 g zakysané smetany

250 g éerstvého syra

100 g ovesné smetany

20 g brandy

s nastrouhaného tonka bobu

Dokonéeni:
250 g erstvych astrudin
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