
Postup: 
1. Odkazy pre šťastie: 
Ako prvé si priprav lístočky s výrokmi.  
Cesto vystačí na 12 – 16 koláčikov šťastia. 
2. Šťastné cesto: 
Nastav rúru na teplovzdušný ohrev a predhrej ju na 175 °C.
Oddeľ žĺtka od bielok. Na prípravu sušienok potrebuješ len bielka. Pridaj do nich tekuté maslo, štipku soli a cukor.  Nakoniec prisyp múku. Všetko vymiešaj na hladké cesto. 

3. Koláčiky šťastia:
Cesto vyvaľkaj a pohárom povykrajuj kruhy s priemerom približne  8 cm. Polož ich na plech vystlaný papierom na pečenie a peč ich približne 5 minút dozlatista. 

Len čo sušienky vyberieš z rúry, pracuj rýchlo, inak ti stvrdnú. Dovnútra vlož lístočky pre šťastie a sušienky prelož na polovicu. Okraje pevne stlač a uzatvorenou stranou polož vzniknutý  polkruh cez pohár, aby si docielila typický tvar koláčikov šťastia. Hotovo!

Potrebuješ:
  2 vajcia

  130 g cukru

  80 g roztopeného masla

  100 g pšeničnej múky

  štipku soli

  12 – 16 lístočkov  
s odkazmi pre šťastie

  papier na pečenie a plech

  3 – 4 normálne poháre  
na pitie

Tip
Sušienky peč po 3 – 4 kusoch  
a hneď za tepla ich vytvaruj.  
Ak upečieš všetky naraz,  
posledné stvrdnú  
a už ich neohneš. 

Upeč si koláčiky šťastia
Napeč pre svoju rodinu a kamarátov koláčiky šťastia s trblietavými odkazmi. 

Čínske táraninky
Vyber prvé písmená zo svojho mena a z priezviska a vytvor si čínske meno.  
Ako sa volajú tvoji kamaráti a rodinní príslušníci?

27. 28.

A, Á  = CU= CU

B  = KA= KA

C  = DU= DU

Č  = MI= MI

D  = TO= TO

Ď  = SA= SA

E, É  = ŠI= ŠI

F  = JU= JU

G  = FU= FU

H  = GE= GE

Ch  = MA= MA

I, Í  = NE= NE

J  = HU= HU

K  = CHU= CHU

L, Ľ  = PO= PO

M  = DO= DO

N  = PU= PU

Ň  = ZA= ZA

O, Ó  = ČI= ČI

P  = RU= RU

R  = PI= PI

S  = TU= TU

Š  = RAN= RAN

T  = AM= AM

Ť  = MAI= MAI

U, Ú  = GO= GO

V, W  = RO= RO

X  = PE= PE

Y, Ý  = KI= KI

Z  = NO= NO

Ž  = MU= MU
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č̌iky 

št’ast
ia

iky š
t’astia

3130




