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Upec si kolaciky Stastia

'w%

Napec pre svoju rodinu a kamaratov kolaciky Stastia s trblietavymi odkazmi.

Petrebujes:

¥ 2 vajcia

#r 130 g cukru

¢ 80 g roztopeného masla
¥ 100 g pSenicnej muky
P& Stipku soli

#r 12 - 16 listockov .

s odkazmi pre Stastie
¢ papier na pecenie a plech
# 3 - 4 normalne pohare

na pitie

Tip

SuSienky pec po 3 - 4 kusoch
a hned za tepla ich vytvaruj.
Ak upeties vSetky naraz,
posledné stvrdnd

a uz ich nechnes.
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Postup:
1. 0dkazy pre $tastie:

Ako prvé si pripray listocky s vyrokmi.
Cesto vystacina 12 - 14 koldcikov $tastia,

2. Stastné cesto:

Nastav riry na teplovzdusny ohrev 3 predhrej ju na 175 °C,
Oddel Zitka od bielok. N3
Pridaj do nich tekytg maslo, Stipku soli a cukor.

Nakoniec prisyp miiku. Vietko vymiesaj na hladké cesto.

3. Koltiky stastia:

Cesto vyvalkaj a pohdrom povykrajuj kruhy s priemerom priblizne
8 cm. Polo ich na plech vystlany papierom na pegenie a pec ich
priblizne 5 minqt dozlatista.
Len o susienky vyberies z riry, pracuj rychlo, inak ti stvrdnd.
Dovndtra vlo; listocky pre $tastie a susienky prelo? na polovicu.
Okraje pevne stla¢ a uzatvorenou stranoy poloZ vzniknuty

polkruh cez pohér, aby si docielila typicky tvar kolagikoy Stastia.
Hotovo!
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pripravu susienok potrebujes len bielka,

Cingke taraninky

iezvi i Cinske meno.
Vyber prvé pismena zo svojho mena a z priezviska a vytvor si Cins

Ako sa volaju tvoji kamarati a rodinni prislusnici?

= FU
= GE
= MA
= NE
= HU
= CHU
=P0
=D0

= RAN

TU

AM

= MAI
=60
= R0
= PE
=K
=NO
=MU





