Kureci burger
a coleslaw s blumami

Hovézi burger je standard, ale pokud mate naladu na néco hravéjsiho, pak zkuste tenhle
se Stavnatym kuFecim supreme a trochu Silenou verzi coleslawu. Blumy dodaji salatku
sladkokysely ovocny Smrnc, ktery vas bude bavit mnohem vic nez ledovy salat s rajcetem
a kyselou okurkou. Pri pojidani tohohle napéchovaného burgeru asi nebudete vypadat
zrovna rozkosné, ale je to tak dobré, Ze vam to bude jedno.

INGREDIENCE:

2 kureci prsa s kuzi
100 ml mirinu

kus masla

2 burgerové bulky
sal a pepr

Coleslaw

300 g bilého zeli

200 g mrkve

150 g blum

3 1zice majonézy

31zice zakysané smetany
41zice bilého vinného octa
31zice cukru krystal

2 1zicky soli

POSTUP:

Zeli nakrajejte na tenké nudlicky nebo nastrouhejte nahrubo
na struhadle. Nejlépe to jde na mandoliné. To samé udélejte
s mrkvi. Ve smichejte v mise, pridejte sdl, cukr a ocet.
Nechte marinovat aspon patnact minut. Scedte prebytecnou
vodu, pridejte platky blum a dochutte majonézou

a zakysanou smetanou. Dosolte a zamichejte.

Kureci platky osuste, osolte a dejte smazit na panvi ktizi doli.
Smazte, dokud nebude ktze kiupava, cca 6 minut, a pak otocte
nadruhou stranu. Smazte dalsi ¢tyri minuty, podlijte vinem

a minutku povarte. Pridejte kus masla a nechte rozpustit.

Bulky rozkrojte naptl a opecte na mésle.

Kureci prsa mazete rozdélit na palky, aby se vam lépe vesly
do burgeru. Na spodni ¢ast bulky dejte salat, poloZte na

néj maso a zakryjte vrchni palkou bulky. Pro pohodlnéjsi
labuznicky zazitek si mtizete burger propichnout Spejli.

93





