KARAMELOVY POPCORN NA RANDE

Jen si to predstavte. Sedite vedle kluka, ktery vas pozval na rande a slibil vam
désivou zdbavu. Je tma. Moznd je mistnost hezky osvétlend, v ddli se ozve straslivé
zahfméni a nastoli dokonale pochmurnou atmosféru. A on najednou pusti tu
nejdésivéjsi véc, jakou jste kdy vidéli: film o optimistické pravnicce, z kterého primo
stiika rlizova. Hrtizou vykulite oc¢i a seviete svou misku s popcornem jako o Zivot.
Tuhle laskominu rozhodné budete chtit snist do posledniho kousku.

Pocet porci: pro 6 az 8 lidi | Pfiprava: 15 az 20 minut | Peéeni: 1 hodina

65 gramii hotového popcornu 3 pyedehfejte troubu na 120 °C a vylozte velky plech
220 gramﬁ hnédého cukru papirem na peéeni'

125 gramti masla
80 mililitrt
kukufi¢ného sirupu 3. Ve stfedné velkém kastrolu smichejte hnédy cukr,
Y2 Cajové 1Zicky soli maslo, kukufi¢ny sirup a stil. Za stdlého michéani vaite
1, Eajové 1zicky jedlé sody pri stfedni teploté a pfivedte k varu.
1 ¢ajova 1zicka
vanilkového extraktu

2. Rovnomérné popcorn rozloZte na pripraveny plech.

4. Za obcasného michani smeés dalsich 5 minut varte.

>¢ 5. Sundejte kastrol z plotynky a vmichejte do smési
jedlou sodu a vanilkovy extrakt. Smés vypéni.

6. Prelijte popcorn karamelovou omackou a opatrné
promichejte, aby se v ni popcorn obalil.

7. Pecte karamelovy popcorn v troubé 1 hodinu
a kazdych 15 minut zamichejte.

8. Vyndejte plech z trouby a nechte karamelovy
popcorn Uplné vychladnout.

9. Jakmile karamelovy popcorn vychladne, rozlamejte
ho na mensi kousky a podavejte.
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