





18 AZ 20 KUSOV -~ NAROCNOST: LAHKA

Jemné maslové sudienky s prichut’ou vanilky a mandli s naozaj ndvykové. Pri ich priprave nenarobite
neporiadok a po upeleni drzia pekne tvar. PouZite Sablény réznych malacich péz, ktoré ndjdete na konci
knihy.

Suroviny

Vs hrnéeka (30 g) kukuriéného skrobu

8 lyzic (115 g) masla, nakréjaného Va lyzicky soli 150 g tmavej cokolddovej polevy,

na kocky, trosku zméknutého, ale stéle nasekanej

Va lyzicky vanilkového extraktu

studeného X
V4 lyzicky mandlového extraktu

1 % hrnéeka (100 g) krupicového cukru . . S .
’ ( ol krup ierne potravindrske farbivo alebo cierne 1 lyZica préskovej bielkovej polevy

1 velké vajce kakao 1 % hrnéeka (165 g) praskového cukru

2 hrngeky (240 g) hladkej muky, preosiatej 2 lyzice vody

Vo velkej mise zmiesame elekirickym §laha¢om maslo a krupicovy cukor dopenista.
Zotrieme zo sfien misy, priddme vajce a pokraéujeme v miesani, kym sa vajce dobre nevmie$a a zmes nemé svetld

farbu.
Pri nizkej rychlosti vmiesavame maku, skrob a sol’. Pridame vanilkovy aj mandlovy extrakt a dobre premiesame.

Cesfo rozdelime na dve &asti. Do jednej vmiesame par kvapiek ciemneho potravinérskeho farbiva alebo ¢ier-
neho kakaa, aby cesto ziskalo sivd farbu. Sivé aj svetlé cesto zabalime samostatne do félie a déme do chladnicky

na 1 hodinu.
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Ruru rozohrejeme na 170 °C. Dva plechy vystelieme papierom na pecenie alebo silikénovou podlozkou.

Podla vzoru na strane 197 (vzor 1, 2 a 3) vystrihneme z karténu alebo zo 3pecialnej félie sablény.
Cesto vyvalkame na hrabku & mm. Ostrym noZzom vyrezeme podla 3ablény tvary macicky Pusheen.

Susienky poukladame na pripravené plechy. Pecieme 12 minot. Vyberieme z riry a nechame Oplne vychlad-

nof.

Tvaricky dokreslime roztopenou &okolddovou polevou. Polevu topime v mikrovinke v stredne
velkej miske v 30-sekundovych intervaloch, kym nie je roztopend a hladkd, po kazdom intervale ju premiesame,
aby sa nepripdlila. Allernativnu polevu pripravime v miske zmiesanim praskovej bielkovej polevy, préskového cukru

aj vody a slahame elekirickym slahacom pri vysokej rychlosti asi 10 minot.
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