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2 polievkové lyZice 400 g lososa Prudko oprazit
olivového oleja z kazdej strany

..................

120 ml sladkej
masla smotany

10 byliek Nechat
pazitky v chlade

PREDJEDLA






O 2 SLNECNY KOLAC
S PESTOM, mozzarella a cuketa
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1 viazanictka 30 g parmezanu 30 g piniovych 100 ml olivoveho ‘
bazalky orieSkov oleja
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Mixovat Naniest na 250 g 1 cuketa
1 listkove cesto mozzarelly :
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Prekryt druhym Umiestnit obrate- Narezat na 4 Casti, Skrutit kazdy '
listkovym cestom ny pohar do stredu potom na 8, 16 pasik K
cesta az 32
Vrure
na 190 °C

PREDJEDLA



PRE 6 050B
PRIPRAVA: 20 MINUT
TEPELNA UPRAVA: 25 MINUT
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CHLIEB JEZ.

scamorza, Salvia apancefm
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12 listkov 2 polievkoveé 1 bochnik
Salvie lyZice olivového talianskeho chleba
oleja
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1gula 15 platkov ;
syra scamorza pancetty ; NareZte chlieb na Stvorce,
! nekrajat az po spodok

VloZte do narezanych Prikryt Vrure Odstranit Vrure
otvorov alobalom na 200 °C alobal na 200 °C

PREDJEDLA



PRE 4 0SOBY

PRIPRAVA: 15 MINUT

TEPELNA UPRAVA: 20 MINUT




04 FOCACCIA

50 c/?erry paradajkami
® &. | ~
600 g chlebového Potriet olejom 50 ml olivo-
cesta a rozvalkat vého oleja

2 polievkové Vytvorit malé dierky 250 g cherry “:
lyZice vody prstami a vliat paradajok :
do nich zmes

10 vetviciek Kvalitna
tymianu morska sol

V rire
na 230 °C

PREDJEDLA






O 5 JEMNY KOLAC
z roznofarebnych paradajok
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1 krehke cesto 3 polievkové
lyZice horcice

---------------
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5 paradajok 4 polievkove lyZice v rureo
olivového oleja na 180 °C
4
Hrst listov Kvalitna
bazalky morska sol

PREDJEDLA



PRE 8 050B

PRIPRAVA: 20 MINUT

—

TEPELNA UPRAVA: 30 MINUT
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OBRATENY CVIKLOVY
KOLAC 1 balzamikovom octe
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2 polievkoveé lyzice Na miernom 4 polievkove lyzice 40 g masla
trstinového cukru plameni balzamikového octu

1 Cervena cibula 600 g cvikly Na miernom
plameni
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Prikryt cestom, Vrure Otocit
okraje zalozit na 180 °C

a popichat

PREDJEDLA






KOLAC FETA
cukery, oriesky

______

drozdia

+ w¥ B

200 g fety 100 g piniovych

V rure
na 180 °C

PREDJEDLA



PRE 8 050B
PRIPRAVA: 15 MINUT
TEPELNA UPRAVA: 40 MINUT





