VIANOCNE DNI

Ak si chceete vyrobit vlastni ovoend zmes — s mlynéekom alebo bez neho — tu je
recept. Ano, mozete pouzit elektricky mlynéek, ale ten mechanicky zomelie ovo-
cie na hrubsie kusky. Ak sa vim nechce vyrabat vlastnt zmes, pokojne si ju kapte
(pozorne si preditajte zloZenie — nemala by obsahovat privela cukru ani palmovy
olej a podobné hliposti), a pred pouzitim jednoducho vyklopte do misy, pridajte

brandy a zamiesajte. Zmes z obchodu byva vzdy sucha.

NA ZMES POTREBUJETE

450 g kyslastych, ocistenych a postrihanych jablk

450 g nadrobno pokrajaného loja (dno, loja...)

po 450 g sultanok, svetlych a tmavych hrozienok a hnedého cukru. Mézete
pridat kandizovanu kéru, ak vdm chuti. Ja ju nezna$am.

170 g sparenych osdpanych mandli, rozdrvenych v maziari

postrihanu kéru a $tavu z dvoch citrénov (chemicky neosetrenych, ved to
budete jest)

1 kdvovu lyzicku strihaného muskatového orieska

1 kdvovu lyzicku skorice

1 kdvovu lyzicku soli

150 ml brandy alebo rumu, podla chuti

Zomleté susené ovocie a ostatné ingrediencie dajte do velkej misy. Dokladne pre-
mieajte. Ak sa vim nepozddva konzistencia, prilejte trochu brandy alebo rumu.
Zmes nesmie byt ani riedka, ani prili§ hustd. Napliite do pohdrov a aspon na
mesiac ich uloZte na chladné miesto.

Ja ju robievam piateho novembra na Noc ohilostrojov. Mozete si zvolit Ha-
lloween ako rovnako zbyto¢ny sviatok, pre¢o neurobit nieco uzitoéné okrem za-
palovania ohrtiov a opijania sa?

V decembri uz mozete valkat cesto.
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KOLACIKY PANI WINTERSONOVEJ

NA KOLACIKY S OVOCNOU PLNKOU POTREBUJETE

zmes suseného ovocia — vlastnoru¢ne vyrobent alebo kipent

450 g hladkej muky

1 Cajovu lyzicku prasku do peciva

225 g nesoleného masla - ja pouzivam bio. Pani W. davala mast.

1 polievkovi lyZicu preosiateho praskového cukru

obycajnu studenu vodu (pripravte si ju vopred, inak budete mat kohutik
zababrany od cesta)

1 celé dékladne rozslahané vajce na neskor

Okrem toho potrebujete formu na mafiny vymastend maslom, ¢o zostalo na oba-

le, alebo mastou, ak sa chcete vrétit do Sestdesiatych rokov.

POSTUP

Nezabudnite na zdsteru. Pri priprave tohto receptu sa zababrete.

Pustite si viano¢né koledy, Binga Crosbyho, Judy Garlandovi alebo Hinde-
lovho Mesidsa (oratérium, povodne napisané pre Velku noc, sa stalo neoddelitel-
nou sdicastou Vianoc).

Vsetko okrem vody a vajca dajte do velkej misy a za¢nite miesit rukami. Ked
ma to ucila pani Wintersonovd, mala som asi sedem rokov. Podala mi misu a po-

vedala, Ze mdm miesit, a ja som nemala ani potuchy, o ¢om hovori.
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